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Mazowsze KONFITURA Pl

0 mleko 1 litr

0 z6ttka 10 szt

0 jaja cate 5 szt

0 cukier 30 dag

0 drozdze 15 dag
0 masto 250 dag
0 maka 1,8 -2kg

Robimy zaczyn z maki, cukru i drozdzy, odstawiamy do wyrosniecia w ciepte miejsce.
Z6ttka ubijamy z jajami dodajemy do zaczynu. Nastepnie dodajemy roztopione
wystudzone masto i make. Wyrabiamy ciasto. Odstawiamy do wyrosniecia. Robimy
paczki dodajgc rézang konfiture. Smazymy na gtebokim ttuszczu.



