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KOPYTKA  xVimcms

\ Twoje miejsce
“._na Razdq oRazje...

Kopytka ziemniaczane sqg chetnie na Mazowszu serwowane jako dodatek do dar miesnych z
sosem np. popularnej w tym regionie dziczyzny lub np. polane sosem z grzybow, z ktorych

styng lasy na Mazowszu

ziemniaki gotowane 2,80 kg

maqka pszenna typ 450 1,6 kg

jaja 5 szt

olej rzepakowy 100 ml

s6/ 0,04 kg

Ziemniaki obrac, ugotowac i wystudzic. Przepuscic przez maszynke. Ziemniaki potqczyc z
makq pszenngq i jajkami i wyrobic delikatne ciasto. Odrywac porcje ciasta i formowac watki.
Nozem odcinac kluski okoto 3 cm szerokosci. Jesli ciasto sie lepi podsypac je dodatkowo magka

pszenng. Kopytka gotowac w osolonej wodzie. Od wyptyniecia okoto 1T minute.



