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DROZDZOWE Z . s Ko okgate
Mazowsze KRUSZON KA o

0 maka 1 kg

0 cukier 3 szklanki

0 mleko 1 szklanka

0 masto 250 g

0 z6ttka 6 szt

0 drozdze 10 dag

0 $liwki suszone, zurawina suszona
0 kruszonka: maka, cukier, masto

Mleko lekko podgrzewamy, dodajemy troszke cukru i rozpuszczamy drozdze.
Zostawiamy do wyro$niecia w ciepte miejsce. Z6ttka ubijamy z resztg cukru. Dodajemy
do wyrosnietego zaczynu. Nastepnie dodajemy roztopione masto oraz make. Wyrabiamy
recznie ciasto i ponownie odstawiamy do wyrosniecia. Do ciasta dodajemy suszone
sliwki lub zurawine, wktadamy

w foremke wysmarowang mastem, na wierzchu posypujemy kruszonkga, pieczemy do
uzyskania ztotego koloru.



