
                               

 

 

Oferta Organizacji Imprez  

(rocznice, chrzciny, imieniny, urodziny, imprezy integracyjne) 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Pytania? 

Napisz nam na: hotel@pod-rozami.com.pl 

Zadzwoń: 501 044 752  

www.pod-rozami.com.pl 
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POD RÓŻAMI 

 

Planujesz organizację imienin, urodzin, chrzcin, szkolenia a może imprezy integracyjnej?  

Zapraszamy do lokalu Pod Różami. Kompleksowo zajmiemy się organizacją przyjęcia weselnego. 
Służymy doradztwem, wspólnie skomponujemy menu, a także zapewniamy pomoc przy organizacji 
dodatkowych atrakcji. 

Nasz Hotel** i sala eventowa znajdują się w Jedlni-Letnisko - malowniczo położonej miejscowości na 
skraju Puszczy Kozienickiej, zaledwie 10 km od Radomia. W tej pięknej i spokojnej okolicy znajdą 
Państwo wspaniałą salę eventową, szkoleniową oraz ogród, a nasza profesjonalna załoga dołoży 
wszelkich starań aby Państwa zadowolenie było na najwyższym poziomie. Mamy przyjemność 
pochwalić się członkostwem w Europejskiej Sieci Dziedzictwa Kulinarnego Mazowsza. Prowadząc 
restaurację bazujemy na potrawach kuchni polskiej, często powracając do rodzimych dań naszego 
regionu. 

 

 

Dlaczego my? 
 

❏ ponad 20-letnie doświadczenie w organizacji eventów 

❏ pełne wsparcie specjalisty do spraw organizacyjnych 

❏ indywidualne podejście do każdego zapytania 

❏ wyśmienita kuchnia z ofertą także dla wegan i wegetarian 

❏ 50% zniżki na menu dla dzieci od 4 do 12 lat 

❏ profesjonalna obsługa 

❏ piękne i klimatyzowane wnętrza 

❏ doskonała atmosfera 

❏ atrakcyjne ceny alkoholi 

❏ tradycyjne długie lub okrągłe stoły 
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Prosimy o wypełnienie formatki w celu przygotowania oferty 

 
● Rodzaj imprezy (imieniny, urodziny, chrzciny, rocznica, impreza integracyjna, inne): 

……....……………………………………………………... 

● Data imprezy)............................................................... 

● Planowana godzina rozpoczęcia……………………….. 

● Planowana liczba  gości………………………………….. 

● Czas trwania do godz…………………………………….. 

 

Twoja uroczystość to (zaznacz właściwe):  
 

❏ Rezerwacja: obiad do 3 godzin: wybierz: (opcjonalnie ) starter, zestaw zup, 1 danie gorące, 

1 deser 

 

❏ Rezerwacja: Obiad z przekąskami 4-5 godzin: wybierz: (opcjonalnie) starter, zestaw zup, 

1 danie gorące, 1 deser, 4-6 rodzai  zimnych przekąsek z sałatkami 

 

❏ Rezerwacja:  Obiad +kolejne danie gorące  + przekąski   6-7 godzin: wybierz: 

(opcjonalnie) starter, zestaw zup, 1 danie gorące, 1 deser, 4-6 rodzai  zimnych przekąsek 

z sałatkami, kolejne danie gorące (zupa lub drugie danie) 

 

❏ Rezerwacja: dłużej niż 7 godzin: indywidualnie ustalana ilość dań wg. rodzaju imprezy 
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NASZE  PROPOZYCJE  MENU 

Starter: 

❏ Szparaga w boczku z pomidorem koktajlowym serwowana na pieczywie razowym w asyście  

sosu balsamico 

❏ Mini placek ziemniaczany  z burakowym humus, łososiem, czarnym kawiorem i koperkiem 

(tylko dla rezerwacji do 20 osób) 

❏ Różyczka z łososia na twarożku i pieczywie razowym 

❏ Krewetka tygrysia na tatarze z guacamole 

 

 

I Zestaw zup (danie nr.1): 

❏ Rosół królewski z makaronem & flaki 

❏ Rosół królewski z makaronem & zupa krem (np. krem z pomidorów i papryki, krem z leśnych 

grzybów z groszkiem ptysiowym, krem z dyni, krem z białych warzyw, krem z zielonych 

warzyw itp.)       

❏ Rosół królewski z makaronem & borowikowa z groszkiem ptysiowym 

❏ Rosół królewski z makaronem &  cebulowa z serem i grzankami 

 

 

 II danie (do wyboru jedno z poniższych): 

❏ Filet z indyka w sosie porzeczkowym z jabłkiem 

❏ Udziec z indyka z sosem z leśnych grzybów 

❏ Roladka drobiowa ze szpinakiem, serem feta i suszonymi pomidorami w sosie pieczeniowym 

❏ Schab soute podany z fasolką szparagową, boczkiem i pieczarkami 

❏ Pieczone polędwiczki wieprzowe z leśnymi grzybkami i sosem z zielonego pieprzu 

 

 

Dodatki: 

❏ ziemniaki (z wody lub opiekane) 

❏ zestaw surówek (wybierz max 2-3 rodzaje: marchewka i por / marchewka i jabłko / kapusta 

biała, koperek, rukola / pekińska z kukurydzą / kapusta czerwona z rodzynkami i jabłkiem / 

buraki na zimno) 

❏ warzywa (grillowane  lub na parze: kalafior, brokuł, marchewka + warzywa sezonowe) 

❏ mix sałat w sosie jogurtowo-rzodkiewkowym 

❏ mix sałat w sosie winegret 

 

 

DESERY: 

❏ puchar lodowy (2 gałki) z owocami, bitą śmietaną, sosem ajerkoniak, posypane startą 

czekoladą 

❏ mus truskawkowy z gałką loda waniliowego, bitą śmietaną, posypane czekoladą 

❏ sernik na zimno z owocami i bitą śmietaną podany w pucharku 

❏ gruszka w winie w parze z gałką lodów 

❏ jabłko prażone z bakaliami i adwokatem 

❏ tiramisu  
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III danie gorące: 

❏ Ryba z rusztu (wg. dostępności np. dorsz, okoń) w sosie śmietanowo-koperkowym, podana 

z dzikim, ryżem i z słupkami warzyw grillowanych 

❏ Filet z indyka podany w sosie pieczeniowym z fasolką  szparagową i drobnymi kopytkami 

❏ Devolay podany z: warzywami grillowanymi / z wody lub kapustą zasmażaną 

❏ Opiekany udziec z kurczaka podany z kapustą zasmażaną lub warzywami  

❏ Po staropolsku : golonki , żeberka, filet drobiowy na kapuście zasmażanej podawane na 

półmiskach 

❏ Faszerowane kurczaki w płonącej oprawie podawane z warzywami i pieczarkami z rusztu 

podawane na półmiskach 

❏ Sztuka mięsa w sosie pieczeniowym podana z mini kopytkami i surówką 

❏ Strogonow z kluskami śląskimi i surówką z czerwonej kapusty 

❏ Barszcz czerwony z mixem pierogów (odsmażane i z wody) z tłuszczykiem  

❏ Barszcz czerwony z krokietami i pasztecikami (z mięsem i kapustą) 
 
 

DANIA EXCLUSIVE  (poza ofertą standardową): 

❏ Królik w sosie śmietanowym  

❏ Jeleń  

❏ Polędwica wołowa przekładana grzybkami 

❏ Kaczka pieczona w sosie żurawinowo- pomarańczowym lub w sosie porzeczkowym 

❏ Uda kacze w sosie porzeczkowym na kapuście czerwonej z rodzynkami 

 z ziemniakami opiekanymi 

❏ Inne specjalne życzenia klienta 

 

 

ZIMNE PRZYSTAWKI: (przystawki są na stołach od początku rezerwacji, rekomendujemy, aby 

dobrać mix przystawek mięsno-rybno-warzywnych oraz lekko i ciężko strawnych): 

❏ Półmiski mięs pieczonych oraz pasztet domowy w asyście ćwikły i chrzanu (schab, karczek, 
boczek) 

❏ Galantyna drobiowa ze śliwką w occie 

❏ Schab po warszawsku z pastą jajeczno-chrzanową powlekany galaretą 

❏ Tymbaliki drobiowe lub wieprzowe 

❏ Jaja faszerowane (pieczarka, szczypiorek)  

❏ Śledź w oleju z cebulką / w śmietanie / w sosie tatarskim / w trzech odsłonach (w oleju, po 
żydowsku, w śmietanie) 

❏ Ryba po grecku 

❏ Łosoś na serku z prażonymi pestkami słonecznika 

❏ Roladki szpinakowo-naleśnikowe z łososiem 

❏ Sałatka gyros warstwowa 

❏ Sałatka z ananasem, szynką i ryżem 

❏ Pomidor z mozzarellą, bazylią i pesto 

❏ Pomidor z pokruszonym serem feta i cebulą 

❏ Carpaccio z buraka na rukoli z serem feta, kaparami i sosem balsamico 

❏ Sałatka jarzynowa 

❏ Sałatka z brokułem,żurawiną  chipsem boczkowym 

❏ Zapiekane śliwki w boczku 

❏ Sałatka grecka 

❏ Pikle: pieczarka, ogórek, papryka 
 
+ Pieczywo różne  
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PRZYSTAWKI DLA DZIECI: 

❏ Kanapeczki z serem, wędliną i warzywami 

❏ Mini szaszłyki z kulek drobiowych i warzyw 

❏ Łódeczki z jajka z serem  

❏ Roladki z tortilli z szynką i serem 

❏ Mini pizzerki 

❏ Na słodko szaszłyki z żelek i marshmallows’ów 
 
Podczas czasu trwania rezerwacji Twoje menu zawsze zawiera w cenie: 

❏ soki (jabłko, pomarańcz) 

❏ wodę n/gaz i gaz. 

❏ kawę, herbatę 

 

Dodatkowo (zakreśl wg. życzenia): 

❏ ciasto firmowe Pod Różami 12 dag/ os.  podane na paterach lub na bufecie bocznym (do 

wyboru szarlotka, sernik, babeczki owocowe lub inne wg. życzenia), dodatkowa opłata 8 zł/os.  
 

❏ ciasto od Ciebie (ciasto zostanie zabezpieczone, pokrojone na patery lub bufet boczny, 

prosimy o dostarczenie ciasta z zaświadczeniem producenta), dodatkowa opłata za 

przygotowanie 3 zł/os. 
 

❏ owoce – patery na stołach lub na bocznym stole z ciastem (cena zależna od ilości) 
 

❏ napoje gazowane (coca cola, fanta, sprite) wg. wykorzystania 
 

❏ tort od firmy Pod Różami  70 zł/ kg + dekoracja (1 kg. na około 10 osób) 
 
1. torty biszkoptowe: 
- śmietanowo-owocowe 
- czekoladowe 

             - kawowe 
      - waniliowe 

- cytrynowe 
Mogą być z jasnym lub ciemnym-kakaowym biszkoptem 
 
2. torty bezowe 
Tort cały wykonany z bezy + masa ( śmietana kremówka i mascarpone) 
smak masy- kakaowa, cytrynowa, waniliowa, czekoladowa 
 
3.torty biszkoptowo-bezowe 
( biszkopt, masa o dowolnym smaku jak wspomniane wcześniej, cały blat bezowy, masa, 
biszkopt, masa na wierzch) 

 

❏ tort od Ciebie ( tort zostanie zabezpieczony, pokrojony wg. Twojego życzenia prosimy 
o dostarczenie tortu  z zaświadczeniem producenta), dodatkowa opłata za podanie 3 zł/os. 

 

❏ alkohol od firmy Pod Różami (wódka, szampan, wino, whiskey, rum) 
 

❏ alkohol od Ciebie za dodatkową opłatą 3 zł/os (cena nie zawiera lodu i innych dodatków do 
alkoholu) 
  

❏ czekoladowe fondue z owocami, z  szaszłykami owocowymi (sezonowe owoce: 

pomarańcze, mandarynki, winogron biały i czerwony, banany, kiwi, nektarynki, 

brzoskwinie, maliny, truskawki  itp.)  
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❏ stół wiejski od firmy Pod Różami (od 1200 zł na 60 osób szynka z nogą, kiełbasa, 

kaszanka, salceson, boczek, żeberka wędzone, pikle, smalec, pieczywo, kabanosy, 

polędwiczka wp, kurczak faszerowany, pikle: marynowana papryka, pieczarki, ogórki 

kiszone, dekoracja)   

 

❏ stół wiejski od Państwa -opłata 250 zł - za dekoracje i obsługę 

 

❏ barman, dj oraz inne życzenia klienta 

Menu danie główne dla dzieci : 

❏ Nuggetsy z frytkami i surówką z marchwi 

❏ Spaghetti bolognese 

 

 

Menu wegetariańskie/wegańskie : 

❏ Krem pomidorowy z kruszoną fetą 

❏ Krem pomidorowy z pestkami dyni 

❏ Krem brokułowy z prażonymi migdałami   

❏ Kotlet z soczewicy / sojowy  

❏ Placuszki z cukinii 

❏ Ser tofu na zielonym ogrodzie 

❏ Risotto z warzywami 

❏ Penne z leśnymi grzybami 

 

 

Dania dietetyczne: bez glutenu, lekkostrawne, bez laktozy) dostosowane do wymogów 

❏ Tak………………………………. 

❏ Nie 

 

Dodatkowe informacje: 

❏ Wszystkie pozostałe po przyjęciu zimne przystawki oraz niewydane dania gorące zostają 

zapakowane przez obsługę „Pod Różami” i wydane po uroczystości. 

 

 

Obowiązek informacyjny: 

❏ Zapoznałem/am się z polityką prywatności firmy Pod Różami  dostępną na stronie www.pod-

rozami.com.pl i wyrażam zgodę na przetwarzanie moich danych osobowych do celów 

wykonania usługi przez firmę Pod Różami, przesłania oferty, informacji marketingowej, 

monitorowania poziomu zadowolenia z usług, wystawienia faktury VAT oraz dochodzenia 

i obrony roszczeń (niepotrzebne skreślić). 

 

 

Podstawa prawna: Rozporządzenie Parlamentu Europejskiego I Rady (EU) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. 

w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych  i w sprawie swobodnego 

przepływu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (RODO) oraz ustawą z dnia 10 maja 2018 o 

ochronie danych osobowych (Dz. U. z 2018 r. poz. 1000). 

 

 

Podpis 

_________________ 


